
FOOD SERVICE VOLUNTEER OPPORTUNITIES 

 
 

FOOD SERVICES:  MCCS is blessed to have the facilities to provide hot lunches to all students each school 
day by offering regular and à la carte meal options as well as various snacks.  Working in the cafeteria is a 
wonderful way to get to know other students as well as see your own child. 

• Dates:  Every day school is open 
• Time:  11:00 – 2:00 or a specific time within this range 
• Location:  Cafeteria 
 
Dishwasher:  Assist with the washing and clean up after each lunch is served. 
 
Snack shop:  Sell various snack food items and à la carte choices and keep track of purchases on 
students’ snack cards. 
 

 
CHICKEN BBQ:   
The MCCS Chicken BBQ profit helps to offset auction expenses.  Over 2,000 chickens are barbequed, bagged 
with other meal items, and handed to cars in a drive‐thru fashion in the school parking lot. 

• Date:  Saturday, May 16 
• Time:  9:00 – 3:00 
• Location: School grounds 
 
BBQ Team:  This team begins cooking the chicken around 5:00 in the morning after setting up the bbq 
pits days before. 
Meal Distribution:  The chicken has to be placed in special bags.  Other meal items are bagged together 
for easy distribution to our customers. 
 
Order Coordinator:  Each car is given a windshield number indicating the number of chicken dinners 
ordered for the distribution team to easily see the amount to have ready. 
 
 

ELIZABETHTOWN FAIR FOOD BOOTH: 
• Date:  Week of August 24 – 29, 2009 
• Time:  Shifts of 3 hours, from 7:30 am to 11:00 pm 
• Location:  Elizabethtown Fair Grounds 
 
Menu planning & food purchase:  Organize all necessary food and supplies prior to opening the stand, 
verify invoices. 
 
Volunteer Recruiting:  Call school families to recruit volunteers, mail reminders and thank you notes.  
This is an excellent “work from home” opportunity. 
 
Stand Manager:  “In Charge” person each shift, problem solving and customer relations. 
 
Shift Volunteer:  Work one or more 3‐hour shifts. 

• Cashier:  take food orders and handle money 
• Food server:  chicken corn soup, hot dogs, pork bbq 



• French fryer operator 
• Cook:  heat ready‐made food on stove 
• Dishwasher 
• Breakfast cook:  prepare eggs, pancakes, sausage, ham 

 
UPrep Cook:U Help prepare MCCS’ famous Chicken Corn Soup before the fair week. 
 
 
 


